
À PARTAGER
1 8LA BURRATA DE SAISON  (VG)

Burrata  c rémeuse ,  pesto  ma ison ,  c rème de  patates
douces  au  m ie l  e t  thym ,  po i res  c roquantes  à  l ’ hu i l e
d ’o l i v e ,  amandes  gr i l l é es ,  ch i ps  de  pa i n .

PLATS GOURMANDS

COMME UN COQ AU VIN 1 7

Pet i t es  brochet tes  de  pou l e t ,  g r i l l é es  à  l a  p l a n cha  e t
ac compagnées  de  notre  re ce t te  du  t rad i t ionne l  coq  au
v i n ,  a c compagnées  de  f r i t es  de  po l e n ta  ma ison .

FLATBREADS MAISON (VG) 1 7

Pa i ns  p l a ts  ma ison  i nsp i rés  de  l a  cu is i n e  l e vant i n e ,  garn i s
d ’une  préparat ion  “ kebab”  ma ison  v g ,  sauce  l i bana ise  à
l ’ a i l ,  sa l ade  d ’ automne  au  chou rouge  e t  zaâtar .

LE PLATEAU DE SAISON 35

P l a n che  de  sa ison  proposant  un  mé lange  de
préparat ions  t rad i t ionne l l es  e t  du  monde .  Tornado
potato  a l l a  ca c io  e t  pepe ,  sé l e c t ion  de  f romages ,
houmous de  sa ison ,  p l eurottes  à  l ’ as ia t i que ,  soupe  de
butternut  e t  orange ,  sauc i sse  sè che ,  beurre  de  f l eurs ,
ch i ps  de  sa ison ,  chutneys . . .

1 4

Star  de  l a  cu is i n e  l i bana ise ,  c e t te  préparat ion  à  base
d ’ agneau  et  de  bou l ghour  nous  v i e n t  de  chez  Abde l l ah ,
f ameuse  boucher i e  bruxe l l o i se .

KEBBÉ

TRUITE FUMÉE 1 3

Notre  fameuse  r i l l e t te  de  t ru i t e  fumée  ma ison ,  oeu fs
de  t ru i t e ,  con f i ture  au  c i t ron  e t  poudre  d ’o l i v es .

LE TONKATSU 15

Préparat ion  à  base  de  v i a nde  de  porc  c roust i l l a n te ,
d ’ une  sauce  à  l a  j apona ise ,  e t  de  co l es l aw ma ison .

LA FRITE (VG) 9

Fr i t es  f ra î ches  ma ison ,  copeaux  de  V i eux  Brugge  e t
notre  fameuse  tartare  ma ison .  NOUVEAU :  opt ion
pout i ne  canad i e n ne  de  chez  nous  ave c  l e  f romage  squ ish
squ ish  e t  l a  bonne  sauce  au  bou i l l o n  de  v i a nde .  ( +6€ )

MEXICAN BOMB 1 8

Porc  e f f i l o ché  ma ison  à  l a  sauce  barbecue ,  na chos ,
sauce  f romage  ma ison  à  tomber ,  guacamo le  de  chez
nous  et  sour  c ream :  une  pure  exp los ion  de  saveurs .

COMME UN AMÉRICAIN (VG) 1 3

Aux  VGs  nosta l g i ques  des  p l a ts  brasser i e  :  notre
re cet te  se crète  d ’un  amér i ca i n  mart i no  VG b lu f fan t ,
p résenté  à  l ’ a n c i e n ne  ave c  f r i t es  e t  sa lade .

LE BILA BURGER 23

Bun  br io ché ,  doub l e  sauce  cockta i l  e t  c i t ron  ver t ,
o i g nons  caramé l i sés ,  o i g nons  f r i ts ,  comté ,  corn i chons ,
150  g rammes de  haché  pur  boeuf  e t  nos  f r i t es  ma ison .

LES BRIOUATS (VG) 1 2

Samosas  végétar i e ns  c roust i l l a n ts  aux  ép i c es
maroca i nes ,  sauce  yaourt  menthe .  ( 3  PCS )

LE FROMAGE (VG) 1 7

Chutney  ma ison  e t  p l a n che  de  f romage  composée  se lon
l ’ a r r i v ée  du  jour  de  chez  Ma î t re  Corbeau .

LE MOUTABAL (VG) 1 3

Dé l i c i eux  cav i ar  aux  auberg i n es  rôt i es ,  tah i n i
e t  c i t ron  or i g i na i r e  du  Moyen-Or i e n t ,  ser v i  i c i
a ve c  deux  pet i ts  pa i ns  au  Zaâtar .

CROQUETTES DE MAMÉ (VG) 9

M i n i s  c roquettes  ma ison  au  f romage  a c compagnées  d ’un
espuma à  l a  mâche  e t  au  c i t ron .  
Emmenta l ,  V i eux  Brugge ,  Parmesan  &  Comté .  ( 3  PCS )

COMME UN STEAK POIVRE 1 7

Un  bon  g ros  steak  c l ass i que?  Que  nenn i !  On  vous
propose  notre  vers ion  de  ce  g rand  c l ass i que  en  mode
grav l ax ,  sub l imé  par  une  v i a nde  be l ge  ( de  chez  Fabr i c e )
ex cept ionne l l e  e t  des  pommes a l l umettes  à  tomber .

P l a t  v i e t namien  à  base  de  boeuf  namuro is  de  chez
Fabr i c e  mar i né  à  l a  c i t ronne l l e  e t  au  g i n gembre ,  j uste
sa is i  à  l a  p l a n cha ,  e t  de  l é gumes en  p i c k l es .  Mayonna ise
wasab i  e t  f eu i l l e  de  r i z  c roquante .  D i spo  en  VG .

1 7COMME UN BÁNH MÌ (VG)

THE CORNDOG 1 4

Le  re tour  de  ce t te  star  de  l a  car te  :  sauc i sse  fumée  de
chez  Se l im ,  panure  c roust i l l a n te ,  cond iment  rhubarbe  e t
po i v rons ,  mayonna ise  au  c i t ron  ver t .

WITLOOF TATIN 1 7

Tat i n  de  ch i cons  caramé l i sés ,  sans  amertume ,  é c rasé  de
pommes de  terre  au  canard ,  c rumb le  de  pa i n  d ' ép i c e ,
sauce  au  porto ,  ch i ps  de  magret  de  canard ,  pomme au
four  à  l a  cassonade  e t  ge l ée  des  co i n gs  du  j a rd i n .

1 6

Nommés auss i  l es  “ choush is ” .  Rou lades  de  choux  far c i s
à  l a  v i a nde ,  mayonna ise  j apona ise ,  carottes  e t  sésame
gr i l l és  au  m ie l .  U ne  re v i s i t e  b lu f fan te  d ’un  c l ass i que  de
chez  nous .

MAKIS DE CHOU



LA TABLÉE DE LA VEUVE 38

Assort iment  de  p l a ts  comb i nant  nos  c l ass i ques
ave c  l es  nouveautés  du  moment .

LES

TABLÉES
VOUS NE SAVEZ PAS QUOI CHOISIR PARMI TOUS NOS PLATS ?

FAITES NOUS CONFIANCE EN OPTANT POUR NOS SÉLECTIONS :
COPIEUSES, VARIÉES ET GOURMANDES !

MINIMUM 2 PERSONNES ET POUR TOUTE LA TABLE. 
(PRIX INDIQUÉS PAR PERSONNE).

NOUS SOMMES CONVAINCUS QU'UN GRAND PLAT
COMMENCE TOUJOURS PAR UN PRODUIT D'EXCEPTION.

NOUS TRAVAILLONS MAIN DANS LA MAIN AVEC :

ANTOINE (CHEZ MAÎTRE CORBEAU), FABRICE
(BOUCHERIE FABRICE), SELIM (SALAISONS DU

LOTHIERS), LA BOULANGERIE LECIRE, MANA (LES
POTIONS DE MANA), FLEUR DE LAIT, ET BIEN D’AUTRES

PRODUCTEURS ET PRODUCTRICES.

Nous vous renseignons avec plaisir sur la présence d'allergènes,
n'hésitez pas à poser vos questions au responsable.
La composition des plats est susceptible de changer.

LES

DESSERTS

Le  t i ram isu  m ixé  à  l ’ a f fogato  i ta l i e n  :  d eux  bou l es  de
g l a ce  van i l l e  de  chez  F l eur  de  La i t ,  c rème l é gère  au

mascarpone ,  b i s cu i ts  cu i l l è re ,  ca cao ,  l e  tout  arrosé  de
notre  ca fé  de  spéc i a l i t é .  ( Supp l ément  amaretto  poss ib l e ) .

TIRAMISU AFFOGATO 1 0

LA MOUSSE AU CHOCOLAT
Mousse  au  choco la t  ma ison ,  b i s cu i t  sab l é  ma ison ,  e t

carame l  beurre  sa l é  ma ison  :  bre f  que  du  ma ison  pour
un  dessert  gourmand iss ime .

1 3

LA TABLÉE VG 38

Assort iment  de  nos  me i l l eurs  nouveautés
végétar i e n nes  e t  p l a ts  végétar i e ns .

MINI BILA 24

Assort iment  pour  l es  en fan ts  
( e n  dessous de  12  ans ) .

U ne  dame b lan che  vers ion  toute  chou :  g l a ce  van i l l e  de
chez  F l eur  de  La i t ,  p ro f i t é ro l e  ma ison ,  cou l i s  au

choco lat  e t  c rème fouettée  ma ison ,  amandes  gr i l l é es .

COMME UNE DAME BLANCHE 1 3

Pet i ts  choux  ma ison  à  l a  fa çon  Par i s-Brest  (ma is  de
chez  nous ) ,  c rème pra l i n ée ,  amandes  gr i l l é es .  

BASTOGNE-LIÈGE 1 3

Un  pa i n  perdu  ré con fortant  comme chez  Mamy ,  carame l
beurre  sa l é  e t  chouchous ma isons ,  a c compagné  d ’une

bou l e  de  g l a ce  van i l l e  de  chez  F l eur  de  La i t .

PAIN PERDU 1 3

Pour  l es  é terne l . l e . s  i n dé c i s . es  qu i  ne  savent  j ama is  quo i
cho is i r  :  on  vous  propose  un  pet i t  p l a teau  qu i  reprend
nos  desserts  en  vers ion  m i n i .  E l l e  est  pas  be l l e  l a  v i e?

PLATEAU DES INDÉCIS 1 4

Notre  c rème brû l ée  1 00% ma ison ,  tw istée  à  l ’ o range  e t
ave c  une  touche  de  f l eur  d ’oranger  pour  l e  peps .

CRÈME BRULÉE 1 3

Code  Wi f i  :  sa i n th i l a i r e
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